
 

 

リュラル方式（田舎方式）

炭酸ガス注入方式 é

 

 

・醸造酒原料  

・穀物原料  ・果実原料  

 

蒸留酒  

混成酒  
・蒸留酒原料  

ビール・日本酒・老酒など ワイン・シードルなど 

ブランデー類  

酵母菌の働きによって糖分が
アルコールと二酸化炭素に変

化して生成される飲料。 

醸造酒を原料に水とアルコ

ール分の沸点の違いを利用
してアルコール分を分離 
させて生成する。 

 
 

醸造酒、蒸留酒をベースに薬
草やスパイス果実や糖分など
で香味を添加して造られる。  

 
 リキュール類  フレーヴァード・ワイン 

・香草・薬草（ハーブ系）  

・果実系 
・ナッツ（趣旨）・カーネル（核）系  
・その他（ミルク・卵黄）  

酒類の分類

・乾燥穀物原料  
醸造酒  

・生鮮果実原料  

醸造酒・蒸留酒・混成酒  

ウォッカ・ウイスキー・ジン・焼酎など

 

 
ワイン・シードルなど 


