
 

 

ワインの保管・管理 

12～15 70～75

温度：12～15℃ 

湿度：70～75％ 

●振動を避ける 

●光は白色光〈蛍光灯の照明は望ましくない〉 

●ボトルはラベルを上にして横に寝かせる。 

※滓のある古酒はしばらく瓶を立てて滓を瓶底に 

下してから横にする。 

赤ワインの基本供出温度 

12～14℃ 

ヴィンテージ・ポート 
ボルドー赤  

コクのある 
上質赤ワイン 

辛口白ワイン 

甘口白ワイン 

コート・デュ・ローヌ赤  

ブルゴーニュ赤  
 

ロゼワイン 
辛口 8～10℃ 
やや辛口 6～8℃ 

発泡酒  
シャンパーニュ 

白ワインの基本供出温度 

   7～12℃  

軽めの赤ワイン 
 


